Notre carte du moment
A TABLE

I:Zplucher, cuire, rotir et vous servir.
Découvrez notre carte a déguster sur place...
A partir de 11h30 jusqu’a 18h.

LES HORS D'CEUVRE

CROQUETTE DE VOLAILLE FERMIERE
Sauce financiere, garniture vol-au-vent, mesclun
et pickles

Allergeénes : gluten (blé), lactose, ceuf, sulfites

SALADE DE BETTERAVE COMME A LA
CANTINE Vv

Betterave confite doucement dans le sel, sauce
gribiche a la Granny Smith et mache

Allergenes : ceuf, sulfites

MOUSSELINE DE POISSON BLANC
ET TRUITE DU COIN

Gel d’agrumes et salade de pickles
Allergeénes : lactose, ceuf, poissons, sulfites

ASPIC DE POT-AU-FEU
(Euf parfait et vinaigrette émulsionnée au raifort
Allergenes : lactose, ceuf, sulfites

L'ENVIE
/7 dumoment T

LE POULET ENTIER ROTI SUR
LA BROCHE, A PARTAGER ... 36€

Allergene : gluten

Garniture au choix +3€

Polenta crémeuse, haricots tarbais, pommes de
terre grenaille réties, frites fraiches, légumes
du panier, salade.
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LE PLAT VEGETARIEN V

HARICOTS TARBAIS TOMATES CUISINES
EN COCOTTE

Lait de parmesan, ceuf parfait, légumes du panier et
salade verte

Allergeénes : gluten (blé), céleri, lactose, ceuf

Garniture supplémentaire au choix 3€: polenta crémeuse, haricots tar-
bais, pommes de terre grenaille réties, frites fraiches, légumes du panier,
salade.

* Comme a notre habitude, nous nous adaptons a tous les régimes alimen-
taires et aussi a toutes les gourmandises...

MENU O table

EN FORMULE* « MENU DU JOUR »
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Entrée, plat et dessert 29€
Entrée & plat ou plat & dessert 23€
Plat seul 18€
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LE PLAT « PECHE »

Prévoir 15 min de préparation

PAPILLOTE DE POISSON DE L’ARRIVAGE
Au vin blanc, échalotes, légumes du panier et haricots tarbais
Allergeénes : poissons, céleri, sulfites

LES PLATS « TERRE »

VEAU MARENGO
Pommes de terre grenaille roties et olives
Allergenes : sulfites

BEUF CAROTTES GRANDE TRADITION
Polenta crémeuse et légumes du panier
Allergeénes : lactose, céleri, sulfites

JOUE DE PORC BRAISEE A LA BIERE
Frites fraiches et mayonnaise
Allergeénes : gluten (orge), ceuf, sulfites

/~ LES DESSERTS

BOUT DE FROMAGE
Sélection du moment
Allergeéne : lactose

CREME BRULEE

Allergenes : lactose, ceuf

VIENNOIS AU CHOCOLAT

Allergeénes : lactose, ceuf

CHOU A LA CREME ET CARAMEL BEURRE SALE

Allergenes : gluten (blé), lactose, ceuf

AGRUMES GIVRES
Orange ou citron
Allergeéne : aucun

PATISSERIE DU MOMENT

Allergeéne : sur demande

www.lamanufacture.lu



