
LES PLATS « GRIGNOTAGE »
						      plat seul .............	 12€

						      en menu .............	 17€

CROQUETTE DE VOLAILLE FERMIÈRE 
Sauce financière, garniture vol-au-vent, mesclun et pickles 
Allergènes : gluten (blé), lactose, œuf, sulfites

SALADE DE BETTERAVE COMME À LA CANTINE 
Betterave confite doucement dans le sel, sauce gribiche à la 
Granny Smith et mâche 
Allergènes : œuf, sulfites

MOUSSELINE DE POISSON BLANC & TRUITE
DU COIN 
Gel d’agrumes et salade de pickles 
Allergènes : lactose, œuf, poissons, sulfites

ASPIC DE POT-AU-FEU 
Œuf parfait et vinaigrette émulsionnée au raifort 
Allergènes : lactose, œuf, sulfites

MENU à emporter
 ..... Incluant un plat et un dessert au choix.....

Notre carte du moment
À EMPORTER
Tous nos plats sont repensés pour une consommation à 
emporter, en « prêt à manger »,  en portion équilibrée, pour 
une consommation au bureau, sur nos espaces dégustation, ou 
où bon vous semble...
 

Ouvert de 08h30 à 18h.

LES PLATS « GOURMANDISE »
						      plat seul .............	 16€

						      en menu .............	 21€

PAPILLOTE DE POISSON DE L’ARRIVAGE 
Au vin blanc, échalotes, légumes du panier et haricots tarbais 
Allergènes : poissons, céleri, sulfites

HARICOTS TARBAIS TOMATÉS, CUISINÉS EN 
COCOTTE 
Lait de parmesan, œuf parfait, légumes du panier et salade 
verte
Allergènes : gluten (blé), céleri, lactose, œuf 

VEAU MARENGO 
Pommes de terre grenaille rôties et olives  
Allergènes : sulfites

BŒUF CAROTTES GRANDE TRADITION 
Polenta crémeuse et légumes du panier
Allergènes : lactose, céleri, sulfites

JOUE DE PORC BRAISÉE À LA BIÈRE 
Frites fraîches et mayonnaise
Allergènes : gluten (orge), œuf, sulfites

RÔTISSERIE 				   ...........   28€

LA VOLAILLE LABEL ROUGE, RÔTIE ENTIÈRE 
Pommes de terre grenaille rôties 
Allergène : aucun

LES SANDWICHS AVEC CHIPS MAISON

LE CROQUE MONSIEUR		   		  ...........   8.50€
Jambon, comté et sauce mornay 
Allergènes : œuf, lactose

LE RILLETTE			    		   	 ...........   9.50€ 
Poisson blanc & truite du coin, crème aux agrumes 
et salade de pickles 
Allergènes : poisson, œuf, lactose, sulfites

LE HOUMOUS-BETTERAVE  			   ...........   8€ 
Houmous de betterave & pois chiche, crème de 
chèvre et mâche 
Allergène : lactose

L’EFFILOCHÉ DE JOUE DE PORC			  ...........   9.50€ 
Servi chaud
Chicon confit et sauce moutarde à l’ancienne 
Allergènes : gluten (orge), œuf, sulfites

Portion de frites					     ...........   3€

Découvrez notre sandwich du moment !

LES DESSERTS À EMPORTER		  ...........   7€

BOUT DE FROMAGE 
Sélection du moment 
Allergène : lactose

CRÈME BRÛLÉE
Allergènes : lactose, œuf

VIENNOIS AU CHOCOLAT 
Allergènes : lactose, œuf

CHOU À LA CRÈME ET CARAMEL BEURRE SALÉ 
Allergènes : gluten (blé), lactose, œuf

AGRUMES GIVRÉS
Orange ou citron
Allergène : aucun

PÂTISSERIE DU MOMENT
Allergène : sur demande

LA BOULANGERIE 	
LA BOULE DE PAIN 400g				    ...........   4.50€
Allergènes : gluten (blé, orge, seigle, avoine), soja

LA BAGUETTE DE PAIN 250g			   ...........   2.30€ 
Allergènes : gluten (blé, orge, seigle, avoine), soja

LE PAIN MAYA 100g		   			   ...........   1.20€ 
Allergènes : gluten (blé), soja, sésame

LA FOCACCIA 200g					     ...........   4.80€ 
Allergène : gluten (blé)

LES PAINS BRIOCHÉS				    ...........   2.20€ 
2 pains briochés de 90g 
Allergènes : gluten (blé), soja, lait

*Pour les plats chauds, notre cuisine est ouverte à partir de 11h30

Pains au choix : baguette, pain brioché, focaccia (+1.50€), 
pain burger



BOCAUX consignés

... RIEN NE SE PERD, TOUT SE TRANSFORME ...

Pour une démarche responsable, nous utilisons des bocaux en 

verre pour l’emporter, une consigne de 3€ est appliquée. 

Soit vous le gardez pour vos réserves personnelles, soit vous le 

rapporter à la Manufacture et la consigne vous sera rendue.

www.lamanufacture.lu

VINS & CHAMPAGNE
SÉLECTION DU MOMENT 
N’hésitez pas à demander conseil auprès de 
notre équipe en salle.

Notre carte du moment
À EMPORTER

Tous nos plats sont repensés pour une consommation à 
emporter, en « prêt à manger »,  en portion équilbrée, pour 
une consommation au bureau, sur nos espaces dégustation, 
ou où bon vous semble...

LES BOISSONS SOFTS 

EAU PLATE 50cl ....................................................  2.50€

EAU GAZEUZE 50cl ..........................................  2.70€

SYMPLES® BIO .....................................................  4.50€
Infusion froide, finement pétillante
Fabrication française
La relaxante : verveine, lavande, cerise
L’Hivernale : menthe-bergamote, feuille de 
framboisier et pomme

JUS DE FRUITS ..........................................................  5€ 
Cellier de Revigny, fabrication artisanale
Jus de tomate cœur de bœuf
Jus de pomme et fleur de sureau

GAZZOSA® ...................................................................  4.50€
Limonade légèrement citronnée

COCA COLA® ...........................................................  3.10€

TONIC FEVER TREE ..........................................  4€ 
Classique ou Mediterranean 

GINGER ALE FEVER TREE .......................  4€

LES BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO ................................................................. 2.80€
DOUBLE-EXPRESSO ................................. 3.20€
CAFÉ .................................................................................... 3€
CAPPUCCINO ....................................................... 4.50€ 
MACCHIATO .......................................................... 3.20€ 
THÉ & INFUSION ........................................... 4€


