Notre carte du moment

A EMPORTER

Tous nos plats sont repensés pour une consommation a

emporter, en « prét 3 manger », en portion équilibrée, pour
une consommation au bureau, sur nos espaces dégustation,

ou ou bon vous semble...

Ouvert de 08h30 a 18h.

LES PLATS « GRIGNOTAGE »

plat seul

en menu

SALADE VOSGIENNE

-------------

-------------

Lardons, crotlitons, emmental, pommes de terre roties, ceuf dur

et vinaigrette moutardée
Allergenes : gluten (blé), lactose, ceuf, sulfites

Disponible en plat
VELOUTE DUBARRY VY

Sommités de chou-fleur, amandes torréfiées, crotitons et

quenelle de creme fraiche

Allergénes : gluten (blé), lactose, fruits a coque (amande), sulfites

Disponible en plat
COCKTAIL DE CREVETTES

Avocat, suprémes de pamplemousse, herbes fraiches et sauce

cocktail maison
Allergénes : ceuf, crustacés, sulfites

GALANTINE DE VOLAILLE

Noisettes torréfiées, chutney du moment et mesclun

Allergénes : gluten (blé), fruits a coque (noisette), lactose, ceuf, sulfites

LES PLATS « GOURMANDISE »

plat seul

en menu

WATERZOI DE L’ARRIVAGE
Garniture grand-mere et riz pilaf
Allergénes : gluten (blé), lactose, poissons, sulfites

JOUE DE B(EUF
Sauce bordelaise et spaetzle maison
Allergenes : gluten (blé), lactose, ceuf, sulfites

PULLED PORK

-------------

-------------

Jus brun fagon sauce barbecue et 1égumes de saison rotis

Allergeénes : soja, sulfites

CUISSE DE CANARD CONFITE
Sauce aux pruneaux et pommes de terre roties
Allergenes : gluten (blé), sulfites

FRICASSEE DE CHAMPIGNONS DE L’ARRIVAGE
En persillade, ceuf parfait et mouillettes de notre pain ma¥son
Allergenes : gluten (blé, orge, seigle, avoine), soja, sésame, lactose, ceuf,

sulfites

LA BOULANGERIE
LA BOULE DE PAIN 400g

Allergenes : gluten (blé, orge, seigle, avoine), soja

LA BAGUETTE DE PAIN 250g

Allergenes : gluten (blé, orge, seigle, avoine), soja

LES MINIS BOULES DE PAIN
4 boules de pain de 80g
Allergenes : gluten (blé, orge, seigle, avoine), soja

LA FOCACCIA 200g
Allergéne : gluten (blé)

LES PAINS BRIOCHES
2 pains briochés de 90g
Allergenes : gluten (blé), soja, lait

-----------

-----------

-----------

-----------

-----------

ROTISSERIE
LA VOLAILLE LABEL ROUGE, ROTIE ENTIERE

Pommes de terre roties entiéres
Allergéne : aucun

LES SANDWICHS AVEC CHIPS MAISON

Pains au choix : pain de mie, baguette, pain brioché,
focaccia (+1.50€), pain bagnat

LE CLASSIQUE ROSETTE
Rosette, beurre salé, cornichons et mesclun
Allergeénes : gluten, lactose, sulfites

LE CREVETTE AVOCAT
Suprémes de pamplemousse et sauce cocktail
Allergeénes : gluten, crustacés, ceuf, soja

LE VEGETARIEN
Tapenade de légumes, tomates confites et feta
Allergeénes : gluten, lactose

LE PULLED PORK

Servi chaud
Sauce barbecue et coleslaw maison
Allergenes : gluten, ceuf, soja, moutarde, sulfites

Découvrez notre panini du moment!

LES DESSERTS A EMPORTER
LE BOUT DE FROMAGE

Sélection du moment
Allergeéne : lactose

ILE FLOTTANTE
Blanc-manger, creme anglaise, caramel et amandes effilées
Allergenes : lactose, ceuf, fruits a coque (amande)

POIRE BELLE HELENE
Poire confite au sirop, sauce chocolat, chantilly et amandes effilées
Allergenes : lactose, fruits a coque (amande)

TWIX® DE LA MANUFACTURE
Pate brisée, caramel mou, chocolat et mascarpone vanille
Allergénes : gluten (blé), lactose, ceuf, fruits a coque (amande)

COMPOTE DE POMMES
Pommes roties a la cannelle et crumble maison
Allergénes : gluten (blé), lactose, fruits a coque (amande)

PATISSERIE DU MOMENT

Allergeéne : sur demande

*Pour les plats chauds, notre cuisine est ouverte a partir de 11h30
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LES BOISSONS SOFTS

EAU PLATE 5o0cl 25%¢
EAU GAZEUZE socl 27%°¢
SYMPLES® BIO 33c 45%°¢
Infusion froide, finement pétillante

Fabrication francaise

Relaxante : Verveine, lavande & cerise
BEERBUSCH BIO 33l ... 590¢
100% Jus de pommes, fabrication luxembourgeoise
GAZZOSAP® 27.5c 45°¢

Limonade légerement citronnée

JUS DE FRUITS ARTISANALS 25c.. 5€

Cellier de Revigny
Jus de tomate coeur de boeuf,
Jus de mirabelle de Lorraine

COCA COLA®33cl

Normal ou Zero

3.IO€

LES BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO 280¢
DOUBLE-EXPRESSO. ... 320¢
CAFE 3€
CAPPUCCINO 45°¢
LATTE MACCHIATO......... 43°¢

THE & INFUSION

4€

BOCAUX consignés

... RIEN NE SE PERD, TOUT SE TRANSFORME ...

VINS & CHAMPAGNE
SELECTION DU MOMENT

N’hésitez pas a demander conseil aupres de
notre équipe en salle.

Pour une démarche responsable, nous utilisons des bocaux en

verre pour I’emporter, une consigne de 3€ est appliquée.

Soit vous le gardez pour vos réserves personnelles, soit vous le

rapporter a la Manufacture et la consigne vous sera rendue.

www.lamanufacture.lu



